
熊本県南部の水俣市、津奈木町、芦北町。西に不知火海（八代海）を抱くように南北に

連なる「水俣・芦北地域」。東側にある山々から流れ込むミネラル分が注ぐ不知火海は多様

な魚種が獲れる漁場として知られ、また山間部では寒暖差を利用したこの地ならではの農

産物が育てられている。

こちらで育った食材はその品質や味わいももちろんだが、どこか愛嬌のあるものが多い。「愛

嬌のある」「かわいい」というのをこの地域の方言で「もじょか」（あるいは「むじょか」、「みじょ

か」）と言うそうだ。水俣・芦北地域の「うまか」、そして「もじょか」食材を、漁業や農

業に関わる、「もじょか」人 と々ともにご紹介しよう。

水
俣
・
芦
北
の

特
集 

１

幸

みな また つ 　 な 　 ぎ あし きた

あけぼの橋からの風景（熊本県葦北郡津奈木町） 取材協力／水俣・芦北観光応援社（熊本県芦北地域振興局内）
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水俣・芦北地域には坂口さんの他にも和紅茶を生産す
る農家がおり、なかでも上質な和紅茶を手掛ける４人を
水俣和紅茶四天王と呼び、それぞれの茶葉をセットにし
た商品も販売されている

な
茶
ど
こ
ろ
が
多
く
、
差
別
化
す
る
と

と
も
に
、
付
加
価
値
の
あ
る
製
品
を
生

み
出
す
こ
と
が
必
要
で
し
た
。
30
年
く

ら
い
前
か
ら
水
俣
に
は
和
紅
茶
の
研
究

開
発
を
行
う
茶
園
が
あ
り
、
私
も
10
年

ほ
ど
前
か
ら
和
紅
茶
の
生
産
を
ス
タ
ー

ト
。
当
園
の
和
紅
茶
は
紅
茶
用
の
品
種

と
緑
茶
と
同
じ
茶
葉
の
を
使
っ
た
も
の

の
２
種
類
が
あ
り
ま
す
。
ど
ち
ら
も
茶

葉
を
揉
ん
だ
後
、
自
然
発
酵
さ
せ
て
い

ま
す
」。

　
坂
口
さ
ん
は
毎
年
開
催
さ
れ
て
い
る

「
全
国
地
紅
茶
サ
ミ
ッ
ト
」
に
数
年
前

か
ら
参
加
。
２
日
間
の
イ
ベ
ン
ト
に
全

国
か
ら
数
千
人
の
紅
茶
フ
ァ
ン
が
集
ま

る
熱
狂
ぶ
り
を
目
の
当
た
り
に
し
て
、

和
紅
茶
の
可
能
性
を
確
信
し
た
と
い
う
。

「
和
紅
茶
を
好
む
層
は
健
康
志
向
で
、

情
報
感
度
と
食
へ
の
関
心
が
高
い
傾
向

が
あ
る
と
感
じ
ま
す
。
そ
れ
だ
け
に
美

味
し
い
茶
葉
づ
く
り
へ
の
妥
協
は
許
さ

れ
ま
せ
ん
。
無
農
薬
で
肥
料
を
最
小
限

に
抑
え
る
こ
と
で
、
茶
木
の
持
つ
生
命

力
を
引
き
出
す
。
こ
う
し
た
育
成
を
行

う
こ
と
で
よ
り
甘
く
、
紅
茶
に
し
た
時

に
香
り
の
高
い
も
の
に
な
る
ん
で
す
」

と
坂
口
さ
ん
。

　
実
は
、
坂
口
さ
ん
が
育
て
た
「
べ
に

ふ
う
き
」
と
い
う
紅
茶
種
の
一
番
摘
み

の
茶
葉
を
発
酵
さ
せ
た『
は
る
べ
に
』が
、

　水
俣
・
芦
北
地
域
の
東
側
に
連
な
る

標
高
の
高
い
山
々
で
は
、
寒
暖
の
差
が

あ
る
気
候
を
活
か
し
て
茶
葉
の
生
産
が

行
わ
れ
て
い
る
。
最
近
で
は
緑
茶
は
も

ち
ろ
ん
、
和
紅
茶
に
力
を
入
れ
る
茶
園

も
。
そ
の
品
質
は
高
い
評
価
を
受
け
て

お
り
注
目
を
集
め
て
い
る
。
水
俣
の
名

湯「
湯
の
鶴
温
泉
」の
そ
ば
に
あ
る「
お

茶
の
坂
口
園
」
の
坂
口
和
憲
さ
ん
を
訪

ね
た
。

　
市
街
地
か
ら
車
で
15
分
ほ
ど
の
山
間

に
広
が
る
茶
畑
の
風
景
。
水
俣
で
の
茶

の
生
産
は
１
０
０
年
ほ
ど
前
か
ら
ス

タ
ー
ト
し
た
と
い
う
。
そ
の
中
の
一
つ
、

坂
口
園
は
昭
和
初
期
に
坂
口
さ
ん
の
祖

父
が
創
業
。昨
今
、茶
葉
の
価
格
は
年
々

下
落
傾
向
に
あ
る
。「
九
州
に
は
八
女
、

嬉
野
、
知
覧
と
い
っ
た
全
国
的
に
有
名

国産紅茶グランプリ 2020 で日本一になった『はるべに』（右）と
夏に収穫した茶葉を発酵させた『なつべに』（左）。どちらも苦み
がなくフルーティーな香りが特徴

坂口さんが実行委員長となって 2018 年より開催されている「九州和紅
茶サミット in みなまた」では、九州各地の和紅茶が一堂に会す。写真はイ
ベントで参加者に配布した特製のティーカップ。今年の開催は未定

香り、味わい日本一。

『みなまた和紅茶』紅茶のイベント

■お茶の坂口園
熊本県水俣市湯出下村 592 
☎0966・68・0620

みなまた和紅茶　試飲販売会開催
日時　2 月 6 日（土）、7 日（日） 11:00～17:00
場所　博多駅前広場　小規模スペース

みなまた和紅茶の試飲・販売会を開催。市内複
数の茶園の和紅茶が出品され、飲み比べできる。

昨
年
開
催
さ
れ
た
「
国
産
紅
茶
グ
ラ
ン

プ
リ
」
の
プ
ロ
ダ
ク
ツ
部
門
の
日
本
一

に
選
ば
れ
た
。
プ
ロ
ダ
ク
ツ
部
門
は
一

般
発
売
さ
れ
て
い
る
商
品
か
ら
最
も
美

味
し
い
も
の
を
選
ぶ
と
い
う
も
の
。
全

国
か
ら
出
品
さ
れ
た
50
種
の
和
紅
茶
の

頂
点
と
な
っ
た
の
だ
。「
品
評
会
の
た

め
の
も
の
で
な
く
、
通
常
商
品
の
な
か

で
日
本
一
に
な
っ
た
こ
と
が
と
て
も
嬉

し
い
で
す
ね
。
し
か
し
、
私
が
相
手
に

し
て
い
る
の
は
茶
木
と
い
う
自
然
。
毎

年
、
違
う
天
候
と
そ
の
影
響
で
変
化
す

る
茶
木
の
状
態
を
見
な
が
ら
、
一
年
ご

と
に
品
質
を
向
上
さ
せ
て
い
き
た
い
で

す
ね
」。

お茶の坂口園
坂口 和憲さん
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た
世
界
的
に
人
気
の
高
い
品
種
４
種
類

ほ
ど
を
生
産
し
て
い
る
。
２
０
１
２
年

か
ら
ア
ボ
カ
ド
の
生
産
を
ス
タ
ー
ト
さ

せ
た
澤
井
さ
ん
。
も
と
も
と
は
関
東
の

建
設
会
社
に
勤
務
を
し
て
い
た
が
、
体

調
を
崩
し
た
こ
と
を
き
っ
か
け
に
食
の

安
全
性
に
興
味
を
持
ち
、
そ
の
根
幹
に

あ
る
農
業
で
身
を
立
て
る
こ
と
を
決
意

し
、
水
俣
に
帰
郷
し
た
。

　
新
た
に
農
業
を
行
う
に
あ
た
り
、
地

域
に
な
い
農
産
品
を
育
て
て
水
俣
の
新

た
な
名
産
に
し
た
い
と
考
え
、
ア
ボ
カ

ド
に
た
ど
り
着
い
た
と
い
う
。「
20
年

ほ
ど
前
、
海
外
で
暮
ら
し
て
い
た
時
に

生
ま
れ
て
初
め
て
食
べ
た
ア
ボ
カ
ド
の

味
に
感
動
し
て
、
あ
の
美
味
し
さ
を
故

郷
で
作
る
こ
と
が
で
き
た
ら
い
い
な
と
。

最
初
は
60
株
ほ
ど
苗
木
を
購
入
し
た
ん

で
す
が
、
10
株
ほ
ど
し
か
根
付
か
な

か
っ
た
ん
で
す
よ
」。

　
数
年
後
、
よ
う
や
く
農
園
と
し
て
本

格
的
に
動
き
出
し
、
ア
ボ
カ
ド
の
収
穫

　南
国
・
九
州
で
あ
り
な
が
ら
、
冬
に

な
る
と
山
間
部
で
は
積
雪
を
記
録
す
る

こ
と
も
あ
る
と
い
う
水
俣
市
。
そ
ん
な

こ
の
地
で
南
国
の
フ
ル
ー
ツ
生
産
に
情

熱
を
注
ぐ
人
が
い
る
。「
も
じ
ょ
か
堂
」

の
澤
井
健
太
郎
さ
ん
だ
。
育
て
て
い
る

の
は
「
ア
ボ
カ
ド
」。
メ
イ
ド
イ
ン
水

俣
の
ア
ボ
カ
ド
を
名
産
品
に
す
る
べ
く

努
力
を
続
け
る
澤
井
さ
ん
の
農
園
を
の

ぞ
い
て
み
よ
う
。

　
ユ
ニ
ー
ク
な
形
を
し
た
こ
の
木
の
実

が
澤
井
さ
ん
が
育
て
て
い
る
ア
ボ
カ
ド

の
一
種
だ
。「
こ
れ
は
〝
ピ
ン
カ
ー
ト

ン
〞
と
い
う
品
種
。
実
は
ア
ボ
カ
ド
は

ク
ス
ノ
キ
科
で
１
０
０
０
種
類
以
上
の

品
種
が
あ
る
ん
で
す
よ
」
と
澤
井
さ
ん
。

こ
の
〝
ピ
ン
カ
ー
ト
ン
〞
の
ほ
か
に

ベ
ー
コ
ン
、マ
ラ
マ
、カ
ハ
ル
ー
と
い
っ

アボカドのほかにも
パッションフルーツ

（写真）の育成にも挑
戦している。「地元の
農家さんが育ててな
いものを生産し、育成
のノウハウを蓄積でき
たら地域に広めていき
たいですね」

「当園のアボカドの木は人間でいえば 20 代になったばかり。これからようやく多くの実
をつける樹齢を迎えます」と澤井さん。デリケートな実を守るために一つひとつ手作業で
袋がけを行う必要があるそうだ

に
こ
ぎ
つ
け
た
澤
井
さ
ん
を
悲
劇
が
襲

う
。
２
０
１
６
年
、
水
俣
地
方
に
記
録

的
な
大
寒
波
が
襲
来
し
た
。「
比
較
的

暖
か
い
土
地
な
の
で
、
露
地
栽
培
で
育

て
て
い
た
の
が
災
い
し
て
大
き
な
被
害

が
で
ま
し
た
。
翌
年
か
ら
現
在
の
よ
う

な
ビ
ニ
ー
ル
ハ
ウ
ス
で
の
栽
培
に
変
え

ま
し
た
」。
一
昨
年
は
全
種
合
わ
せ
て

50
個
ほ
ど
の
収
穫
だ
っ
た
そ
う
だ
が
、

昨
年
は
１
０
０
個
以
上
と
倍
増
し
た
。

■みなまた オーガニックマーケット
　もじょか堂
熊本県水俣市大園町 1・3・6
☎0966・83・5004
営 平日 9:30 ～ 17:30
　 土祝 9:00 ～ 17:00
休 日曜
www.mojoca.net/

アドカドの実の成長具合を確認する澤井さん。ピンカートンという独特の形をしたこのアボカドは味が良く、
寒さに強い品種だとか

南
国
フ
ル
ー
ツ
が
育
っ
て
ま
す

『
水
俣
ア
ボ
カ
ド
』

「
樹
木
も
成
木
に
な
っ
た
ば
か
り
で
ま

だ
ま
だ
私
の
ア
ボ
カ
ド
づ
く
り
は
こ
れ

か
ら
。
第
一
歩
を
踏
み
出
し
た
に
す
ぎ

ま
せ
ん
。
い
つ
か
〝
国
産
ア
ボ
カ
ド
と

い
え
ば
水
俣
〞
と
言
わ
れ
る
よ
う
に
な

る
ま
で
続
け
ま
す
。
諦
め
が
悪
い
性
分

な
の
で
（
笑
）」。

通常、食品売り場で見かけるアボカドは “ ハス ”と呼ば
れるもの。アボカドの品種の多くはメキシコなど中南
米が原産だ。アボカドは油分が多く、抗酸化作用も高
いという。１個 1,800 ～ 3,000 円。11月から12 月頃
にインターネットで購入することができる

もじょか堂
代表　澤井 健太郎さん
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Ｊ
Ｎ
Ｃ
）
が
あ
り
、
大
量
の
氷
を

容
易
に
手
に
入
れ
る
こ
と
が
で
き

た
の
で
可
能
だ
っ
た
の
で
す
」
と

４
代
目
で
杜
氏
の
竹
田
瑠
典
さ
ん
。

酵
母
に
は
熊
本
県
酒
造
研
究
所
の

野
白
金
一
氏
が
１
９
６
８
（
昭
和

43
）
年
に
開
発
し
た
通
称
「
熊
本

酵
母
（
き
ょ
う
か
い
９
号
）」
を

使
用
し
て
い
る
。
生
命
力
の
強
い

酵
母
で
、
味
に
輪
郭
の
あ
る
風
味

を
実
現
し
て
い
る
の
も
こ
の
蔵
の

特
徴
と
い
え
る
。

　
竹
田
さ
ん
は
東
京
農
業
大
学
を

卒
業
し
た
後
、
栃
木
の
蔵
で
修
業
。

地
元
に
戻
っ
て
か
ら
は
新
た
な
酒

造
り
を
模
索
し
て
い
る
。「
大
学

時
代
に
全
国
の
多
く
の
蔵
元
の

人
々
と
交
友
で
き
て
、
そ
の
縁
が

ま
だ
続
い
て
い
ま
す
。
刺
激
に
も

な
る
し
、
負
け
た
く
な
い
と
い
う

思
い
は
強
い
で
す
ね
」。
そ
う
話

す
竹
田
さ
ん
が
手
が
け
た
１
本
純

米
吟
醸
酒
『
萬
坊
』
が
昨
年
フ
ラ

ン
ス
で
開
催
さ
れ
た
日
本
酒
の
コ

ン
ク
ー
ル
「
K
u
r
a 

M
a
s
t
e
r
」

の
純
米
酒
部
門
で
金
賞
を
受
賞
し

た
。
２
０
１
７
年
の
プ
ラ
チ
ナ
賞

以
来
、
２
度
目
の
受
賞
だ
。「
蔵

の
あ
る
津
奈
木
町
は
山
と
海
の
合

間
に
あ
り
、
耕
作
地
が
少
な
い
。

そ
の
た
め
、
１
０
０
年
も
の
歴
史

を
持
っ
て
い
な
が
ら
長
い
間
地
元

の
米
を
使
っ
た
日
本
酒
造
り
が
で

き
て
い
ま
せ
ん
で
し
た
。
そ
こ
で

数
年
前
か
ら
農
家
と
協
力
し
て
酒

造
好
適
米
の
育
成
を
ス
タ
ー
ト
し

ま
し
た
。
そ
う
し
て
完
成
し
た
の

が
『
今
茲
』
と
い
う
酒
。
地
域
の

水
と
米
を
地
元
の
技
で
仕
込
ん
だ

一
献
で
す
か
ら
、
水
俣
・
芦
北
の

美
味
し
い
食
材
と
の
相
性
は
抜
群

で
す
」。

に
改
め
ら
れ
た
）。

　
エ
ア
コ
ン
な
ど
の
室
内
温
度
を

調
整
で
き
る
設
備
が
な
か
っ
た
頃

は
、
ア
ル
コ
ー
ル
の
発
酵
が
進
み

過
ぎ
る
と
い
っ
た
理
由
で
、
温
暖

な
気
候
の
南
九
州
は
日
本
酒
造
り

に
適
さ
な
い
と
い
わ
れ
て
き
た
が
、

先
人
た
ち
の
創
意
工
夫
で
、
創
業

１
０
０
年
を
超
え
た
。「
当
社
は

清
酒
専
門
で
造
り
を
行
う
蔵
と
し

て
は
日
本
最
南
端
。
冬
も
気
温
の

高
い
年
が
あ
る
の
で
、
酒
質
を
安

定
さ
せ
る
た
め
に
氷
を
使
っ
て
醪

を
仕
込
む
と
い
う
独
特
の
〝
南
端

氷
仕
込
み
〞
を
取
り
入
れ
て
い
ま

す
。
隣
の
水
俣
市
に
チ
ッ
ソ
（
現

（写真左）合鴨農法で育てられた米を使った『純米
吟醸　萬坊』。昨年フランスで開催された「Kura 
Master」での金賞受賞酒 720ml 2,000 円

（写真右）竹田さんが地元農家と一緒に栽培した
津奈木町産の山田錦を使って仕込んだ『純米吟
醸　今茲』 720ml 2,000 円

　
創
業
は
１
９
１
６
（
大
正
５
）
年
。

も
と
も
と
医
師
の
家
系
で
あ
っ
た

竹
田
家
だ
が
、
治
療
費
の
代
わ
り

に
米
を
納
め
る
患
者
も
多
く
、
そ

う
し
た
米
を
原
料
に
初
代
竹
田
珍

珠
が
ど
ぶ
ろ
く
を
仕
込
ん
だ
の
が

蔵
と
し
て
の
原
点
だ
。「
亀
萬
」

の
ブ
ラ
ン
ド
は
、
奈
良
時
代
に
水

俣
・
芦
北
の
浜
で
発
見
さ
れ
朝
廷

に
献
上
さ
れ
た
縁
起
の
良
い
白
亀

伝
説
に
ち
な
ん
だ
も
の
（
こ
の
こ

と
を
き
っ
か
け
に
元
号
が
「
宝
亀
」

日本最南端の
日本酒蔵を訪ねて
亀萬酒造

水俣・芦北地域にある唯一の日本酒蔵「亀萬酒造」。地
元に愛される銘酒を醸すのは若き杜氏・竹田瑠典さんだ。
この地に根差す名醸のものづくりを覗いてみよう。

酒の種類ごとに精米し、吸水させた米を蒸し上げた後、一気に冷却。そのあと蔵付きの麹菌を混ぜて麹米を造る。
温度や湿度で機嫌を損ねる麹。「蔵人が最も神経を使う作業」と竹田さんはいう

亀萬酒造専務取締役
竹田 瑠典さん

■亀萬酒造
熊本県葦北郡津奈木町大字津奈木 1192
☎0966・78・3877
休 第 2・4 土曜、日祝

亀萬酒造では竹田さんをはじめ、若い世代も活躍している。「次の 100 年に向け
たバトンを渡すためにしっかりと技術を継承していくことは不可欠ですね」と竹
田さん

醪（もろみ）と呼ばれる日本酒の基になるものを発酵させる
工程では温度が上がり過ぎないように水の代わりに氷を入れ
る。これが亀萬酒造独特の南端氷仕込みだ

地元・津奈木町の農
家と一緒に米作りを
行っている竹田さん。

「今後も酒米の育成
に参加してくださるよ
う、地元の農家に声を
かけていきたい」

り
ゅ
う
す
け

も
ろ
み

こ
ん  

じ

P65
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曳き縄漁では１艘につき、50 本ほどの釣り糸が海に投げ込まれる。釣り上げるのは１本ごと手作業。真剣勝
負だ

す
。
で
す
か
ら
、
田
浦
地
区
は
昔
か
ら

タ
チ
ウ
オ
漁
が
盛
ん
な
土
地
な
ん
で

す
」
と
野
口
さ
ん
。

　
タ
チ
ウ
オ
は
そ
の
名
前
の
通
り
日
本

刀
の
よ
う
な
長
い
体
を
持
ち
、
銀
色
に

光
る
体
色
が
特
徴
だ
。
キ
ラ
キ
ラ
と
し

た
タ
チ
ウ
オ
の
な
か
で
も
ひ
と
際
美
し

い
輝
き
を
放
つ
『
田
浦
銀
太
刀
』。「
キ

レ
イ
か
で
し
ょ
。
タ
チ
ウ
オ
は
鱗
の
な

い
魚
。
ち
ょ
っ
と
触
れ
る
だ
け
で
指
紋

が
つ
く
く
ら
い
繊
細
。
田
浦
銀
太
刀
は

釣
っ
て
か
ら
氷
締
め
ま
で
指
一
本
触
ら

ん
と
で
す
よ
」。『
田
浦
銀
太
刀
』
に
は

主
に
曳
き
縄
漁
と
呼
ば
れ
る
一
本
ご
と

に
釣
り
上
げ
る
漁
法
が
用
い
ら
れ
て
い

る
。「
釣
れ
た
タ
チ
ウ
オ
に
は
触
れ
ず
、

針
の
部
分
だ
け
持
っ
て
仕
掛
け
を
外
し

て
、
素
早
く
氷
と
海
水
で
活
き
締
め
に

す
る
。
釣
っ
た
そ
の
日
に
水
揚
げ
し
て

漁
港
に
運
ぶ
。
そ
の
時
も
傷
が
付
か
ん

ご
と
細
心
の
注
意
を
払
い
ま
す
。
も
と

も
と
田
浦
近
海
の
タ
チ
ウ
オ
は
白
身
な

の
に
脂
が
乗
っ
て
い
る
上
質
な
も
の
。

そ
の
う
え
船
上
で
す
ぐ
に
締
め
る
の
で
、

ぷ
り
ぷ
り
と
し
て
食
感
が
い
い
。
私
た

ち
は
『
田
浦
銀
太
刀
』
は
日
本
一
や
と

思
っ
と
り
ま
す
」。

　『
田
浦
銀
太
刀
』の
キ
ャ
ッ
チ
コ
ピ
ー

は
「
こ
れ
以
上
の
太
刀
魚
あ
っ
た
ら
出

て
こ
い
」。
野
口
さ
ん
は
じ
め
、
田
浦

の
漁
業
関
係
者
の
自
信
が
伝
わ
っ
て
く

る
よ
う
だ
。
そ
の
コ
ピ
ー
を
裏
打
ち
す

る
か
の
よ
う
に
『
田
浦
銀
太
刀
』
の
価

格
は
通
常
の
タ
チ
ウ
オ
の
１
・
５
倍
ほ

ど
で
あ
る
に
も
関
わ
ら
ず
評
価
は
高
く
、

高
級
食
材
と
し
て
関
西
の
料
亭
な
ど
を

中
心
に
出
荷
さ
れ
て
い
る
。
現
在
、『
田

浦
銀
太
刀
』
漁
を
行
う
漁
師
は
27
名
。

今
後
そ
の
認
知
度
が
高
ま
れ
ば
、
漁
業

を
希
望
す
る
若
者
も
増
え
る
は
ず
と
野

口
さ
ん
は
い
う
。『
田
浦
銀
太
刀
』
は

こ
の
地
域
の
産
業
の
明
日
を
切
り
拓
く

刃
と
な
る
か
も
し
れ
な
い
。

　
芦
北
町
の
北
に
位
置
し
、
美
し
い

ビ
ー
チ
で
人
気
の
「
御
立
岬
公
園
」
の

そ
ば
に
あ
る
田
浦
漁
港
。
世
界
で
こ
こ

だ
け
で
し
か
水
揚
げ
さ
れ
な
い
特
別
な

タ
チ
ウ
オ
が
『
田
浦
銀
太
刀
』
だ
。
２

０
１
９
年
12
月
、
伝
統
的
な
生
産
方
法

や
気
候
、
風
土
な
ど
地
域
の
独
自
性
が

品
質
の
特
性
に
結
び
つ
い
た
産
品
を
農

林
水
産
省
が
定
め
た
「
Ｇ
Ｉ
」
の
認
証

を
受
け
た
。
ど
の
よ
う
な
タ
チ
ウ
オ
な

の
か
、
芦
北
町
漁
業
協
同
組
合
の
野
口

修
さ
ん
に
伺
っ
た
。

　「
田
浦
の
目
の
前
に
広
が
る
不
知
火

海
は
内
海
で
、
球
磨
川
を
は
じ
め
と
し

た
川
が
山
の
栄
養
を
運
ん
で
き
て
く
れ

る
と
で
す
。
プ
ラ
ン
ク
ト
ン
が
豊
富
な

の
で
、
タ
チ
ウ
オ
の
エ
サ
に
な
る
イ
ワ

シ
や
コ
ノ
シ
ロ
が
多
く
生
息
し
て
お
り

タ
チ
ウ
オ
の
産
卵
の
場
所
で
も
あ
り
ま

出荷される『田浦銀太刀』。しっかりとそ
の名が刻まれたラッピングがなされてい
るのがブランドの証だ

美
味
さ
の
切
れ
味
は
抜
群
！

『
田
浦
銀
太
刀
』

（写真左）道の駅たのうらの人気メニュー『銀太刀の漬け
丼』。（写真右）イベントで提供される『銀太刀の竹巻き』。香
ばしさが伝わってくる

道の駅たのうら 駅長の山田良介さん

太刀魚を食べよう

■道の駅たのうら
熊本県葦北郡芦北町大字田浦 657
☎0966・87・2230

［物産館］8:00 ～ 18:00［食事処］たばくまん
平日 11:00 ～ 15:00
休 第 2 水曜

た

の

う

ら

　
ぎ
ん

　
　
だ

　

　
ち

お   

た
ち
み
さ
き

た
の
う
ら

芦北町で唯一『田浦銀太刀』を味わえ
る場所が「道の駅たのうら」。「当駅の
食事処たばくまんでは“刺身”や“漬け丼”
が食べられます。イベントの際には銀太
刀を竹に巻いて塩を振って焼いた“銀太
刀の竹巻き”といった特別なメニューを
提供することも。そのほかにも新メ
ニューを考案中です。さっぱりとしたな
かに旨味のある銀太刀をぜひ味わってく
ださい」と駅長の山田さん。 『田浦銀太刀』のＰＲポスター。

漁師たちのプライドがコピーに
表れている

芦北漁業協同組合
野口　修さん
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カキの養殖を行っている筏で作業を行う新立さん。波の
穏やかな湾でじっくりと育てられる『つなぎの牡蠣』

も
あ
る
の
で
す
ぐ
に
で
き
る
と
思
っ
て

い
ま
し
た
が
、
こ
れ
が
な
か
な
か
う
ま

く
い
か
ん
（
笑
）。
不
知
火
海
は
海
水

が
暖
か
い
の
で
、
筏
や
貝
に
い
ろ
ん
な

生
物
が
付
着
す
る
ん
で
す
よ
。
こ
れ
ら

を
除
去
し
た
り
、
小
さ
い
貝
を
間
引
い

た
り
と
思
っ
た
よ
り
手
間
が
多
い
。
ま

た
、
気
温
が
下
が
っ
て
も
海
水
温
が
下

が
る
ま
で
時
間
が
か
か
る
の
で
、
北
部

九
州
と
は
カ
キ
の
水
入
れ
の
時
期
が
違

う
ん
で
す
。
暖
か
い
内
に
水
入
れ
す
る

と
カ
キ
が
繁
殖
し
よ
う
と
卵
を
産
ん
で

力
尽
き
て
死
ん
だ
り
、
生
き
残
っ
て
い

て
も
身
が
細
っ
た
り
。
カ
キ
を
海
水
に

入
れ
る
タ
イ
ミ
ン
グ
が
な
か
な
か
つ
か

め
ん
か
っ
た
」
と
新
立
さ
ん
。

　
数
年
前
に
よ
う
や
く
ま
と
ま
っ
た
出

荷
が
可
能
に
な
っ
た
新
立
さ
ん
の
カ
キ
。

水
入
れ
が
遅
い
分
、
食
べ
頃
も
少
し
遅

め
の
３
〜
５
月
上
旬
だ
。
身
は
小
ぶ
り

で
は
あ
る
も
の
の
、
川
か
ら
流
れ
込
ん

だ
栄
養
が
豊
富
な
不
知
火
海
育
ち
の
カ

キ
は
味
わ
い
が
濃
厚
で
ク
リ
ー
ミ
ー
。

ま
さ
に
海
の
ミ
ル
ク
と
呼
ぶ
に
相
応
し

い
味
わ
い
だ
。

「
焼
き
カ
キ
も
美
味
し
い
で
す
が
、
ご

家
庭
な
ら
大
き
め
の
鍋
に
ぎ
っ
し
り
と

カ
キ
を
入
れ
て
、
ス
プ
ー
ン
数
杯
の
水

を
入
れ
て
蒸
す
の
が
お
す
す
め
。
一
番

上
の
カ
キ
の
蓋
が
開
い
た
ら
食
べ
頃
。

ま
た
、
剥
い
た
身
を
醤
油
と
み
り
ん
で

軽
く
炒
め
て
も
美
味
し
い
で
す
よ
」。

桜
の
見
ご
ろ
に
食
べ
ら
れ
る
つ
な
ぎ
の

牡
蠣
。
そ
の
味
わ
い
を
ぜ
ひ
。

　
今
や
九
州
各
地
で
見
ら
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
冬
の
風
物
詩
「
カ
キ
小
屋
」。実

は
不
知
火
海
で
も
カ
キ
の
養
殖
が
お
こ

な
わ
れ
て
い
る
。
身
は
小
ぶ
り
な
が
ら

味
わ
い
が
濃
厚
。
し
か
も
、
九
州
の
他

の
地
域
よ
り
も
旬
が
遅
く
、
３
月
末
か

ら
Ｇ
Ｗ
ま
で
楽
し
め
る
の
が
特
徴
だ
。

生
産
者
の
新
立
伸
哉
さ
ん
の
養
殖
場
を

訪
ね
た
。

　「
父
が
漁
師
で
私
も
海
の
仕
事
を
選

び
ま
し
た
。
以
前
は
タ
チ
ウ
オ
漁
に
出

た
り
タ
イ
の
養
殖
な
ど
を
行
っ
て
い
ま

し
た
が
、
九
州
各
地
の
カ
キ
小
屋
の
盛

況
を
見
て
、
故
郷
の
海
に
も
多
く
の
人

が
来
て
欲
し
い
と
６
年
ほ
ど
前
に
カ
キ

の
養
殖
に
挑
戦
し
た
ん
で
す
。
高
校
時

代
に
魚
介
の
繁
殖
に
つ
い
て
の
基
礎
を

学
ん
で
い
た
し
、
タ
イ
の
養
殖
の
経
験

新立さんが育てたカキは濃厚でクリーミー。磯の香りと旨味を
たっぷりとその身に蓄えている

筏から揚げられたばかりのカキ。これをしっかりと洗浄して
から出荷する

小さな身にギュッと旨味が詰まった

『つなぎの牡蠣』

「つなぎオイスターバル」ではカキのほかに足赤えびやヒオウギ貝な
どを焼いて味わうこともできる

つなぎの牡蠣を食べよう

し
ん 

だ
て

■つなぎオイスターバル
熊本県葦北郡津奈木町
福浜 3503（旧平国小学校）
☎0996・78・2015

（津奈木漁業協同組合）
営 10:00 ～ 16:00
※要予約
※4 月末までの毎週土日、
祝日のみ営業

い
か
だ

「地元産のカキを美味しく食べていただきたいと、３年前から
廃校になった小学校で旬の時期にオイスターバルを開いていま
す。高台にあるので不知火海の絶景を見ながら焼きカキを味わ
うことができます。人気のメニューは３種の欧風トッピング。
なかでもフレッシュバジルオイルは好評で2019年に商品化し
たところ、調味料選手権2020で
入賞したんですよ」と宮山さん。
美しい海、そして校庭の桜を見な
がら味わおう。

津奈木漁業協同組合の宮山 
徹さん『フレッシュバジルオイル』880 円

熊本県漁業士会 不知火地区漁業士会
指導漁業士　新立 伸哉さん
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足赤えび漁は底引き網漁で行わ
れている。水産資源を守るため
に漁の回数を制限したり、海底
耕運をするなど、地元漁師は海
の環境の保全にも努めている

と
っ
た
け
ん
、
船
酔
い
か
つ
わ
り
か
わ

か
ら
ん
ご
と
気
分
の
悪
か
っ
た
（
笑
）。

う
た
せ
船
は
風
を
受
け
て
走
る
昔
な
が

ら
の
船
で
し
ょ
。
風
を
読
ん
で
帆
を

張
っ
た
り
緩
め
た
り
、
ロ
ー
プ
を
捌
い

た
り
…
。
漁
以
前
に
覚
え
る
こ
と
が
多

か
っ
た
で
す
ね
」
と
デ
ビ
ュ
ー
し
た
頃

を
振
り
返
る
。

　
取
材
に
伺
っ
た
頃
は『
足
赤
え
び
漁
』

の
最
盛
期
。
夕
方
に
漁
か
ら
戻
っ
た
遠

山
さ
ん
は
そ
の
量
を
見
て
こ
う
話
す
。

「
10
年
く
ら
い
前
ま
で
は
今
の
５
倍
く

ら
い
は
獲
れ
よ
っ
た
。
足
赤
え
び
漁
は

大
き
な
熊
手
の
よ
う
な
も
の
で
海
底
に

い
る
獲
物
を
狙
う
の
で
す
が
、
２
０
２

０
年
は
芦
北
で
豪
雨
が
あ
っ
た
こ
と
で

土
砂
が
流
れ
込
ん
だ
こ
と
も
不
漁
に
影

響
し
て
る
と
思
い
ま
す
。
そ
れ
以
前
に

温
暖
化
に
よ
っ
て
不
知
火
海
の
水
温
が

上
が
っ
た
こ
と
で
生
息
す
る
魚
種
が
変

わ
っ
て
き
と
る
こ
と
を
肌
で
感
じ
ま
す
。

え
び
は
不
漁
で
も
シ
ラ
ス
は
た
く
さ
ん

揚
が
っ
た
。
い
ろ
ん
な
原
因
が
あ
る
や

ろ
う
け
ど
海
と
と
も
に
生
き
る
こ
と
は
、

そ
の
変
化
に
合
わ
せ
て
い
く
こ
と
や
な

か
で
し
ょ
う
か
ね
」。

　
ク
マ
エ
ビ
と
も
呼
ば
れ
、
大
き
な
も

の
で
は
20
セ
ン
チ
ク
ラ
ス
に
な
る
。
口

に
す
る
と
弾
け
る
よ
う
な
歯
ご
た
え
、

そ
し
て
濃
い
甘
み
は
ほ
か
の
エ
ビ
と
一

線
を
画
し
て
い
る
。「
そ
の
ま
ま
刺
身

で
も
い
い
し
、
フ
ラ
イ
や
天
ぷ
ら
も
ぷ

り
ぷ
り
で
美
味
し
か
で
す
よ
」。

　
次
に
訪
れ
た
の
は
芦
北
町
の
計
石
漁

港
。
こ
こ
に
は
〝
海
の
貴
婦
人
〞
と
い

わ
れ
る
帆
船
「
う
た
せ
船
」
に
乗
っ
て

海
に
出
る
歴
史
あ
る
漁
法
が
残
さ
れ
て

い
る
。
11
月
か
ら
春
に
か
け
て
漁
師
た

ち
が
狙
う
の
は
『
足
赤
え
び
』
と
呼
ば

れ
る
日
本
で
も
数
カ
所
で
し
か
獲
れ
な

い
、
い
わ
ば
幻
の
え
び
。
足
赤
え
び
に

つ
い
て
話
を
聞
い
た
の
は
漁
師
で
あ
り
、

足
赤
え
び
料
理
を
提
供
す
る
食
事
処
の

代
表
で
も
あ
る
遠
山
菊
江
さ
ん
だ
。

「
結
婚
し
て
、
芦
北
で
暮
ら
す
よ
う
に

な
っ
て
初
め
て
う
た
せ
船
に
乗
っ
て
漁

に
出
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
う
た
せ

船
で
の
漁
は
夫
婦
船
と
呼
ば
れ
る
船
が

ほ
と
ん
ど
。
私
も
夫
や
義
理
の
両
親
ら

と
乗
り
込
ん
で
漁
に
出
て
、
妊
娠
し

「うたせ船」を使った漁は 400 年ほど前に瀬戸内海で始まり、明
治初期に芦北地町に伝わった。漁以外にも不知火海をクルージン
グする「観光うたせ船」も運行中
■「観光うたせ船」　☎0966・82・2066（芦北町漁業協同組合）

夫婦漁師が名物「うたせ船」で獲る

『足赤えび』水俣・芦北地域には、他にもこんな美味しい海の幸が

■芦北うたせ直売食堂　えび庵
熊本県葦北郡芦北町計石 2963・11　☎0966・83・8888　営 11:00 ～ 15:00（OS14:00）　休 水曜、木曜

カタクチイワシの稚魚で、その小さな体にはカルシウムやビタ
ミン、複数のアミノ酸やミネラルなど栄養をたっぷり閉じ込め
ている。水俣・芦北地域の飲食店や道の駅では、釜揚げしら
すを使った『しらす丼』をはじめ、さまざまなジャンルの料
理を楽しむことができる。

シラス

高級食材「鱧」。不知火海で獲れたものは肉厚で、その美し
い体色から『金鱧』とも呼ばれる。夏から秋の旬に合わせ、
津奈木町内の飲食店では「つなぎ鱧フェア」を開催。金鱧を
使った天丼、すき焼き、蒲焼きなどこだわりの料理を提供し、
好評を博している。

鱧

め
お
と 

ぶ
ね

芦北うたせ直売食堂 えび庵
代表　遠山 菊江さん

えび庵の『足赤えびフライ重』2,000 円。大ぶりの足赤
えびのぷりぷりとした食感がたまらない。『足赤えび天
丼』2,000 円と人気を二分する一品だ

はも
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を
募
ら
せ
て
い
き
ま
し
た
。
少
し

屈
折
し
た
性
格
の
子
ど
も
で
あ
っ

た
よ
う
で
、
小
学
校
の
頃
に
は
「
善

人
帳
」
と
「
悪
人
帳
」
と
い
う
ノ
ー

ト
を
作
り
、
好
き
な
人
物
と
嫌
い

な
人
物
を
書
き
込
ん
で
い
た
そ
う

で
す
。
明
治
時
代
は
子
だ
く
さ
ん

で
跡
取
り
を
と
て
も
大
事
に
す
る

風
潮
が
あ
っ
た
の
で
、
蘇
峰
や
一

敬
に
悪
意
が
あ
っ
て
の
こ
と
で
は

あ
り
ま
せ
ん
。
蘇
峰
は
弟
を
愛
し
、

大
切
に
思
っ
て
い
ま
し
た
。
後
に

ジ
ャ
ー
ナ
リ
ス
ト
と
な
り
「
国
民
新

聞
」
を
立
ち
上
げ
た
際
に
小
説
と

し
て
『
不
如
帰
』
を
連
載
さ
せ
て

い
る
の
も
そ
の
表
れ
で
し
ょ
う
。

　
蘇
峰
は
同
志
社
英
学
校
（
後
の

同
志
社
大
学
）
に
入
学
し
新
島
襄

と
親
交
を
得
ま
す
。
彼
は
勝
海
舟

と
も
出
会
い
多
く
の
こ
と
を
学
び

ま
し
た
。
こ
う
し
た
知
遇
を
得
た

こ
と
も
あ
り
、
帝
国
主
義
の
日
本

に
お
い
て
国
民
主
体
の
言
論
に

よ
っ
て
国
を
動
か
し
た
い
と
思
う

よ
う
に
な
っ
た
の
で
す
。
自
ら
「
国

民
新
聞
」
を
立
ち
上
げ
、
主
筆
と

な
り
ま
す
。

　
１
８
９
６
年
、
中
国
に
渡
っ
た

蘇
峰
。
ち
ょ
う
ど
日
清
戦
争
が
終

結
し
た
直
後
で
し
た
。
勝
利
に
よ
っ

て
日
本
が
手
に
入
れ
た
中
国
の
遼

東
半
島
を
ド
イ
ツ
、
フ
ラ
ン
ス
、

ロ
シ
ア
に
よ
る
三
国
干
渉
に
よ
っ

て
返
還
し
た
こ
と
を
知
る
と
国
の

対
応
に
失
望
。
そ
の
後
諸
外
国
を

巡
り
、
ロ
シ
ア
で
バ
ル
チ
ッ
ク
艦

隊
の
強
大
さ
を
目
の
当
た
り
に
し

た
こ
と
で
富
国
強
兵
の
必
要
性
を

感
じ
ま
す
。
そ
の
対
抗
す
る
手
段

と
し
て
イ
ギ
リ
ス
と
の
「
日
英
同

盟
」
の
必
要
性
を
説
く
よ
う
に
。

そ
し
て
イ
ギ
リ
ス
の
新
聞
社
「
タ

イ
ム
ズ
」や「
デ
イ
リ
ー
ニ
ュ
ー
ズ
」

な
ど
と
協
力
し
両
国
の
世
論
を
動

か
し
た
の
で
す
。

　
一
方
、
蘆
花
は
「
国
民
新
聞
」

誌
面
上
で
小
説
『
不
如
帰
』
の
連

載
を
ス
タ
ー
ト
。
書
籍
化
さ
れ
る

と
ベ
ス
ト
セ
ラ
ー
と
な
り
、
人
気

作
家
と
な
り
ま
す
。
そ
の
後
も
次
々

に
作
品
を
発
表
し
た
蘆
花
。
し
か
し
、

国
家
主
義
を
掲
げ
て
活
動
す
る
蘇

峰
と
は
徐
々
に
距
離
を
置
く
よ
う

に
な
り
ま
し
た
。
も
と
も
と
幼
い

頃
か
ら
兄
や
父
に
対
し
て
妬
み
の

よ
う
な
感
情
を
持
っ
て
い
た
こ
と

も
あ
り
、
蘇
峰
を
非
難
す
る
発
言

も
多
く
な
り
ま
し
た
。
父
・
一
敬

が
亡
く
な
っ
た
際
に
は
赤
飯
を
炊

い
て
祝
っ
た
と
い
う
エ
ピ
ソ
ー
ド

も
あ
る
く
ら
い
で
す
か
ら
、
歪
ん

だ
感
情
が
強
か
っ
た
よ
う
で
す
。

　
小
説
家
と
し
て
売
れ
っ
子
と

な
っ
た
蘆
花
、
そ
し
て
政
府
の
要

人
と
関
わ
り
を
深
め
政
治
的
、
思

想
的
に
影
響
力
を
強
め
て
い
っ
た

蘇
峰
。
歩
む
道
が
全
く
異
な
る
兄

弟
で
し
た
が
、
ど
ち
ら
も
互
い
の

世
界
で
は
晩
年
ま
で
第
一
線
で
活

躍
し
ま
し
た
。
徳
富
兄
弟
の
功
績

に
関
し
て
は
生
家
や
水
俣
市
立
蘇

峰
記
念
館
に
多
く
の
展
示
品
や
資

料
が
あ
り
ま
す
の
で
、
ぜ
ひ
一
度

ご
覧
く
だ
さ
い
。
特
に
蘇
峰
は
政
治
、

歴
史
、
ジ
ャ
ー
ナ
リ
ス
ト
と
幅
広

い
分
野
で
功
績
を
残
し
て
お
り
、

再
評
価
が
望
ま
れ
ま
す
。

　
さ
て
、
長
い
間
深
い
溝
の
あ
っ

た
２
人
で
す
が
、
蘆
花
が
亡
く
な

る
直
前
に
兄
弟
は
邂
逅
し
て
い
ま

す
。
蘆
花
は
肉
親
に
対
す
る
自
分

の
負
の
感
情
が
た
だ
の
思
い
込
み

で
あ
り
、
兄
や
父
に
愛
さ
れ
て
い

た
こ
と
に
や
っ
と
気
が
付
い
て
謝

罪
し
た
の
で
す
。「
俺
は
日
本
一
の

兄
を
持
っ
て
い
た
」
と
。
そ
の
言

葉
に
蘇
峰
は
「
俺
も
日
本
一
の
弟

に
恵
ま
れ
た
」
と
返
し
て
い
ま
す
。

　
後
に
国
民
新
聞
を
立
ち
上
げ
、

言
論
に
よ
り
国
を
動
か
し
た
徳
富

蘇
峰
。
そ
し
て
小
説
『
不
如
帰
』

を
は
じ
め
明
治
〜
大
正
時
代
に

数
々
の
ベ
ス
ト
セ
ラ
ー
を
発
表
し

た
徳
富
蘆
花
。
そ
の
２
人
が
幼
い

頃
を
過
ご
し
た
の
が
こ
の
家
で
す
。

　
戦
国
時
代
の
徳
富
家
は
芦
北
を

拠
点
と
す
る
水
軍
で
し
た
。
江
戸

時
代
初
期
に
「
天
草
・
島
原
一
揆
」

が
起
こ
っ
た
際
に
細
川
家
か
ら
声

が
か
か
り
こ
の
鎮
圧
に
参
戦
。
そ

の
働
き
が
認
め
ら
れ
、
水
俣
の
代

官
と
し
て
召
し
抱
え
ら
れ
、
こ
の

地
に
や
っ
て
来
た
の
で
す
。
蘇
峰

と
蘆
花
の
父
・
一
敬
は
そ
の
分
家

筋
で
代
々
庄
屋
を
務
め
て
い
ま
し

た
。
一
敬
は
幕
末
の
儒
学
者
で
坂

本
龍
馬
ら
に
大
き
な
影
響
を
与
え

た
横
井
小
楠
の
高
弟
で
、
２
人
の

母
・
久
子
の
妹
津
世
子
は
小
楠
に

嫁
い
だ
の
で
、
２
人
に
と
っ
て
小

楠
は
叔
父
に
あ
た
り
ま
す
。

　
一
敬
は
大
変
優
秀
な
人
物
だ
っ

た
た
め
、
明
治
維
新
後
に
熊
本
藩

庁
よ
り
出
仕
を
要
請
さ
れ
ま
し
た
。

こ
れ
を
機
に
水
俣
を
離
れ
熊
本
市

内
に
引
っ
越
し
た
一
家
。
し
か
し
、

蘇
峰
は
故
郷
を
離
れ
て
か
ら
も
「
私

は
死
ん
で
も
水
俣
を
忘
れ
な
い
」

と
語
る
ほ
ど
こ
の
地
を
深
く
愛
し

て
い
ま
し
た
。

　
こ
の
家
の
縁
側
か
ら
見
え
る
中

庭
は
蘇
峰
に
と
っ
て
は
苦
い
思
い

出
の
残
る
場
所
。
ガ
キ
大
将
だ
っ

た
蘇
峰
の
い
た
ず
ら
を
見
か
ね
た

母
・
久
子
が
、
庭
の
モ
ク
レ
ン
の

木
に
縛
り
付
け
て
お
仕
置
き
を
し

た
と
い
う
エ
ピ
ソ
ー
ド
を
綴
っ
て

い
ま
す
。
中
庭
に
今
も
残
さ
れ
た

樹
齢
数
百
年
の
紅
葉
は
、
蘇
峰
少

年
の
泣
き
っ
面
を
覚
え
て
い
る
か

も
し
れ
ま
せ
ん
ね
。
蘇
峰
は
一
敬

が
50
代
で
授
か
っ
た
念
願
の
長
男

で
し
た
。
そ
の
た
め
、
彼
の
蘇
峰

に
対
す
る
愛
情
は
ひ
と
し
お
で
、

特
に
学
問
に
つ
い
て
は
財
を
惜
し

ま
ず
、
わ
ず
か
９
歳
の
頃
か
ら
塾

に
通
わ
せ
る
ほ
ど
の
熱
の
入
れ
よ

う
で
し
た
。

　
一
方
、
次
男
で
あ
っ
た
蘆
花
は

愛
情
を
注
が
れ
た
も
の
の
、
色
濃

く
残
る
家
父
長
制
度
と
い
う
な
か

で
兄
ほ
ど
の
教
育
を
受
け
る
こ
と

も
な
く
、
成
長
す
る
に
つ
れ
惣
領

息
子
・
蘇
峰
と
父
に
対
し
不
信
感

水
俣
で
生
ま
れ
た
２
人

確
執
、
そ
し
て
蘆
花
の
涙

徳富蘇峰・蘆花生家 水
俣市立蘇峰記念館 館長・
福島幸治さん

徳富兄弟が幼年期を過ごした生家は江戸時代
に建てられたもの。水俣市内には生家のほかに

「水俣市立蘇峰記念館」も。こちらは蘇峰が寄贈
した図書館がそのまま活用されている

兄・徳富蘇峰弟・徳富蘆花

■徳富蘇峰・蘆花生家／熊本県水俣市浜町 2・6・5　☎0966・62・5899　9:00 ～ 16:30　休 月曜（祝日の場合は翌日）
■水俣市立蘇峰記念館／熊本県水俣市陣内 1・1・1　☎0966・63・0380　9:00 ～ 16:30　休 月曜（祝日の場合は翌日）

蘇峰が幼い頃、母・久子にお仕
置きをされたという中庭に今も残
る紅葉。生家内では兄弟縁の資
料を見ることができる

ほ
と
と
ぎ
す

水俣の偉人、徳富兄弟を訪ねて

　不知火海に注ぐ湯出川のそばにある歴史を感じる商家。この建物は明治、大正、昭和
を生きた徳富蘇峰・蘆花兄弟が生まれ、幼少期を過ごした場所だ。ジャーナリストであ
り思想家であった兄・蘇峰と文筆家となった蘆花。違う道を歩いた兄弟だが、近代日
本においてそれぞれ重要な役割を果たした。徳富兄弟の足跡や偉業について、徳富蘇峰・
蘆花生家、並びに水俣市立蘇峰記念館の館長を務める福島幸治さんに話を伺った。

　海
と
大
地
よ
り
さ
ま
ざ
ま
な
恵
み
を
授
か
っ
て
き
た
水
俣
・
芦
北
エ
リ
ア
。
美
味
し
い
食
材
以
外
に
も
、
訪
ね
て
欲
し
い
場
所
が
あ
る
。
い
く
つ
か
の
お
す
す
め

ス
ポ
ッ
ト
の
な
か
か
ら
、
今
回
は
地
元
が
誇
る
偉
人
と
、
ア
ー
ト
と
と
も
に
町
づ
く
り
を
行
っ
て
い
る
地
域
を
歩
い
て
み
た
。
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Ｊ
Ｒ
津
奈
木
駅
か
ら
歩
い
て
５

分
ほ
ど
の
場
所
に
あ
る
「
つ
な
ぎ

美
術
館
」。
２
０
０
１
年
に
開
館
し

た
町
営
の
美
術
館
だ
。
境
野
一
之

や
宮
崎
静
夫
な
ど
熊
本
ゆ
か
り
の

芸
術
家
の
作
品
を
は
じ
め
、
タ
イ

の
山
岳
民
族
の
衣
装
な
ど
を
収
蔵

し
て
お
り
、
展
示
室
で
は
１
年
に

数
度
の
企
画
展
が
開
催
さ
れ
る
。

「
２
月
14
日
ま
で
は
〝
ア
ー
テ
ィ
ス

アートのまち、津奈木を歩く

熊本県葦北郡津奈木町。山間の小さなこの
町はさまざまなアートでまちづくりに挑んで
いる。津奈木町とアートの関係について知る
ために、津奈木町役場政策企画課の濱田真
大さんを訪ねた。

■つなぎ美術館
熊本県葦北郡津奈木町岩城 494
☎0966・61・2222
営 10:00 ～ 17:00
休 水曜（祝日の場合は翌日）

　
実
は
津
奈
木
町
と
ア
ー
ト
と
の

関
係
は
美
術
館
の
開
館
よ
り
古
い
。

今
か
ら
約
40
年
前
、
当
時
の
町
長

の
発
案
が
き
っ
か
け
だ
と
い
う
。

「
実
は
津
奈
木
町
も
水
俣
病
被
害
を

受
け
た
土
地
。
実
質
的
被
害
を
受

け
た
方
は
も
ち
ろ
ん
、
公
害
に
よ

る
病
は
多
く
の
住
民
の
心
に
も
暗

い
影
を
落
と
し
ま
し
た
。
そ
こ
で

当
時
の
町
長
が
掲
げ
た
の
が
、
文

化
・
芸
術
に
よ
る
地
域
再
生
の
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
〝
緑
と
彫
刻
の
あ
る

町
づ
く
り
〞
で
す
。
自
然
あ
ふ
れ

る
津
奈
木
町
に
ア
ー
ト
と
い
う
ス

パ
イ
ス
を
加
え
る
こ
と
で
、
少
し

で
も
笑
顔
に
な
っ
て
ほ
し
い
と
い

う
願
い
か
ら
考
案
し
ま
し
た
。
作

家
さ
ん
に
直
談
判
で
購
入
を
依
頼
、

町
へ
の
想
い
へ
共
感
を
い
た
だ
き
、

１
９
８
４
年
に
役
場
新
庁
舎
へ
設

置
さ
れ
た
「
若
い
女
」
を
皮
切
り
に
、

２
０
１
４
年
の
〝
立
球
体
・
誕
生
〞

ま
で
現
在
町
内
に
あ
る
彫
刻
は
全

16
体
あ
り
ま
す
」（
濱
田
さ
ん
）。

　
彫
刻
か
ら
は
じ
ま
っ
た
津
奈
木

町
と
ア
ー
ト
と
の
関
係
は
、
滞
在

制
作
プ
ロ
グ
ラ
ム
へ
と
広
が
り
、

さ
ら
に
今
年
は
ま
た
ユ
ニ
ー
ク
な

取
り
組
み
が
行
わ
れ
る
と
い
う
。

「
現
代
美
術
家
の
柳
幸
典
さ
ん
が
廃

校
に
な
っ
た
赤
崎
小
学
校
の
プ
ー

ル
を
利
用
し
て
宿
泊
施
設
を
完
成

さ
せ
ま
す
。〝
宿
泊
で
き
る
ア
ー

ト
〞
で
す
。
プ
ー
ル
の
中
央
に
小

島
を
設
け
、
そ
こ
ま
で
ス
ロ
ー
プ

で
歩
い
て
行
け
る
。
水
面
と
同
じ

視
線
か
ら
周
囲
を
見
る
と
、
植
物

や
生
き
物
の
目
線
と
重
な
り
、
人

間
も
自
然
の
一
部
と
い
う
こ
と
を

再
認
識
す
る
こ
と
が
テ
ー
マ
。
そ

の
全
貌
は
今
年
ぜ
ひ
津
奈
木
町
で

ご
覧
く
だ
さ
い
」。

ト
・
イ
ン
・
レ
ジ
デ
ン
ス
つ
な
ぎ

の
軌
跡
　
つ
な
ぎ
だ
ョ
！
全
員
集

合
〞
と
い
う
特
別
展
を
開
催
し
て

い
ま
す
。
実
は
２
０
１
４
年
か
ら

２
０
１
９
年
ま
で
、
毎
年
１
人
ず

つ
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
を
こ
の
町
に
招

聘
。
津
奈
木
町
で
暮
ら
し
な
が
ら
、

そ
こ
で
得
た
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ

ン
で
作
品
を
完
成
さ
せ
て
も
ら
う
、

滞
在
制
作
プ
ロ
グ
ラ
ム
を
実
施
し

ま
し
た
。
こ
の
プ
ロ
グ
ラ
ム
で
津

奈
木
町
を
訪
れ
た
６
人
の
作
品
と

取
り
組
み
を
紹
介
し
て
い
る
の
が

現
在
の
特
別
展
で
す
」
と
濱
田
さ
ん
。

　
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
の
視
点
か
ら
見

え
る
津
奈
木
町
。
そ
の
姿
を
描
い

て
も
ら
い
、
ア
ー
ト
フ
ァ
ン
は
も

と
よ
り
、
地
元
の
人
々
に
も
故
郷

の
魅
力
を
再
発
見
し
て
ほ
し
い
、

そ
ん
な
願
い
も
あ
る
と
い
う
。「
４

〜
５
カ
月
と
い
う
滞
在
中
に
地
元

住
民
の
方
々
を
交
え
た
ワ
ー
ク

シ
ョ
ッ
プ
も
開
き
ま
し
た
。
と
い
っ

て
も
、
例
え
ば
砂
浜
で
海
を
描
く

と
い
っ
た
誰
で
も
気
軽
に
参
加
で

き
る
簡
単
な
も
の
。
ア
ー
ト
の
楽

し
さ
を
知
る
と
と
も
に
自
分
た
ち

が
暮
ら
す
町
の
風
景
の
美
し
さ
に

気
づ
く
き
っ
か
け
に
な
っ
た
と
好

評
で
し
た
。
最
初
は
〝
こ
ん
な
小

さ
な
町
で
ア
ー
ト
な
ん
て
…
〞
と

批
判
的
な
意
見
も
少
な
く
あ
り
ま

せ
ん
で
し
た
が
、
ア
ー
テ
ィ
ス
ト

の
方
々
の
活
動
、
あ
る
い
は
日
常

的
な
触
れ
合
い
に
よ
っ
て
回
を
重

ね
る
ご
と
に
町
の
人
た
ち
が
積
極

的
に
参
加
し
て
く
だ
さ
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
」。
　

　
こ
れ
ま
で
は
日
本
人
ア
ー
テ
ィ

ス
ト
の
み
が
参
加
し
て
き
た
こ
の

滞
在
制
作
プ
ロ
グ
ラ
ム
。
次
回
は

台
湾
の
作
家
が
津
奈
木
町
を
訪
れ

る
予
定
だ
と
か
。
ア
ー
ト
を
通
じ

た
国
際
交
流
は
ど
の
よ
う
に
な
る

の
か
、
そ
し
て
海
外
の
ア
ー
テ
ィ

ス
ト
に
津
奈
木
町
は
ど
の
よ
う
に

映
る
の
か
、
そ
の
結
果
に
大
い
に

期
待
し
て
い
る
と
い
う
。

ア
ー
テ
ィ
ス
ト
の

第
２
の
故
郷

始
ま
り
は
公
害
で
傷
つ
い
た

人
々
へ
の
癒
し

津奈木町役場政策企画課
濱田 真大さん

《あたらしい朝の舟》 2016 年 幸田千依

《ススのドローイング（停電の夜）》 
2015 年 武内明子

つなぎ美術館では過去６回にわたり、この地で滞在制作
プログラムに参加したアーティストたちの今昔の作品を展
示する「アーティスト・イン・レジデンスつなぎの軌跡 つ
なぎだョ！全員集合」を開催している

現代美術家・柳幸典さんが津奈
木町で 2019 年から３年計画で
行っている「柳幸典つなぎプロ
ジェクト」の集大成が旧赤崎小
学校を利活用した取り組み。宿泊
施設をデザインし、プールを活用
した体験型のアート作品の制作
が進んでいる

1. 幸田千依さんと一緒に海に沈む夕陽を描く住人たち　2. 幸田さんが住
民たちを夕食に招き、手作りの料理を振るまったことも　3. 加茂昂さんの
ワークショップでは紙ではなく小石に絵を描いた

「爽風」。海からの心地よい風とと
もに元気を町に届けている

1. 

2. 3. 

2
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◎各地の観光情報については

【水俣市】
一般社団法人
みなまた観光物産協会 
☎0966・63・2079

【津奈木町】
津奈木町政策企画課
☎0966・78・3114

【芦北町】
芦北町観光協会

（芦北町商工観光課内）
☎0966・82・2511

■道の駅みなまた
熊本県水俣市月浦54・162  
☎0966・62・2003
営 9:00～17：00　休 第1水曜

■つなぎ百貨堂
熊本県葦北郡津奈木町岩城1601
☎0966・78・2000
営 9:00～18:00　休 第1水曜

■道の駅芦北でこぽん
熊本県葦北郡芦北町佐敷443
☎0966・61・3020
営 9:00～19:30　休 年末年始

各地のうまかもん、もじょかもんに出合うなら…

水俣津奈木町芦北町

『みなまた和紅茶』『サラダたまねぎ』な
ど地域の農産品をはじめ、『和ろうそく』
や『手すき和紙』などの工芸品も並ぶ。

2018年にリニューアル。店内には津
奈木町のものを中心に水俣・芦北地
域の特産品が購入できる。

物産館のほかに「あしきた牛」が味
わえる「焼肉レストランぎゅーぎゅー
亭」も併設している。

芦北
津奈木
水俣

MAP

news 2021年2月1日（月）より「ＪＲ博多シティ シティダイニング くうてん」にて「水俣・芦北フェア」の開催が決定！
各店で水俣・芦北地域の食材を使った料理が楽しめる。　詳細は　 JR博多シティ　で検索

道の駅 たのうら［Ｐ15］ つなぎオイスターバル［Ｐ17］

つなぎ百貨堂［Ｐ24］

つなぎ美術館［Ｐ23］

お茶の坂口園［Ｐ9］

水俣市立
蘇峰記念館［Ｐ20］

道の駅 みなまた［Ｐ24］

もじょか堂［Ｐ11］

徳富蘇峰・蘆花生家
［Ｐ20］

湯の鶴温泉

亀萬酒造［Ｐ13］

道の駅 芦北でこぽん［Ｐ24］

芦北うたせ直売食堂 えび庵［Ｐ19］

湯浦駅

津奈木駅

水俣駅
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吉尾駅
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津奈木駅

新水俣駅

新水俣駅水俣IC

肥薩おれんじ鉄道

九州新幹線

芦北町

水俣市

津奈木町
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